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HABSBURG
BAR & RESTAURANT

Rheinstrasse 70
o443 Widnau

T +111 (0)71 722 21 56
info@habsburg-bar.ch
www.habsburg.in

Offnungszeiten
... Taglich ab 8 Uhr friih
bis nach Mitternacht

fast 365 Tage
im Jabhr ...

Sonntag bis Donnerstag ab 22:15 Uhr
Freitag und Samstag ab 22:30 Uhr reduzierte Karte

GUTEN MORGEN HABSBURG!

KLEINES FRUHSTUCK @ bis 11.30 Uhr méglich
halbes Baguette, Butter, hausgemachte Confitiire, Honig..........ccewn 8.50

GROSSES FRUHSTUCK bis 11.30 Uhr méglich

halbes Weiss- oder Vollkorn Baguette, Butter, hausgemachte Confitiire,
Fleisch-K&se-Schaleli, griechisches Joghurt mit Caramel-Zimt Sauce
und Knusperntissen, kleiner frisch gepresster Orangensaft
zusdtzlich Gipfel

zusatzlich halbes Baguette

zusatzlich halbes Vollkornbaguette
zusdatzlich Nussgipfel
zuséatzlich hausgemachte Confitiire

zusdtzlich Nutella

zusdatzlich Honig

zusdatzlich Butter

zusétzlich griechisches Joghurt mit Caramel-Zimt Sauce

und Knusperniissen 3.50
zusdtzlich Fleisch-Kase-Schaleli 3.00
zusdatzlich Lachs 8.00
zusdtzlich 3 Minuten Ei 3.50
zusatzlich frisch gepresster Orangensaft 1dl 3.00
zusétzlich ein Glas Prosecco Italien 1 dl 8.00

ACAi BOWL ©

Acai Beeren, Banane, Himbeeren
Topping: Banane, Trauben, Granatapfelkerne,
hausgemachtes Granola 15.00

PORRIDGE bis 11.30 Uhr méglich
Vollkorn-Haferflckli, Hafermilch, Friichte, Chiasamen, Ahornsirup......... 11.50

AVOCADO TOAST O bis 11.30 Uhr maglich

zwei Scheiben Urdinkel Toast, pochiertes Ei, Avocado

Zitrone, Kresse, Schwarzkiimmel, Sesam, Cherrytomate ..........ccovrevrecs 12.50
zusatzlich Lachs 8.00

APEROS

APERO-SET ©

Oliven, Feta, Cherrytomaten, knusprige Baguettescheiben

FALAFEL MIT JOGHURTSAUCE ©
Falafel (3 Stiick), Joghurtsauce 9.00




HEISSE SEELEN

unsere Spezialitat
mit knusprigem
Weiss- oder Vollkornbrot

in unserer & la Minute Kiiche ist alles
hausgemacht und wird frisch zubereitet

unsere hausgemachten
Saucen, die gut dazu schmecken

TEUFELSSAUCE

CURRYSAUCE
KNOBLAUCHSAUCE
JOGHURTSAUCE
BARBEQUESAUCE
HABSBURGERSAUCE

GRUNE VEGANAISESAUCE [vegen]

je2.00

CHILIPASTE

1.50

KETCHUP  (icctofree)

1.50

SENF

1.50

MAJO

1.50

CREME FRAICHE

1.50

KASE SEELE ©
Ké&se, Tomaten, Zwiebeln

grosse 12.50

halbe 8.00

SALAMI SEELE
Salami, Kése, Zwiebeln

grosse 14.00

halbe 9.00

SCHARFE SALAMI SEELE ©
Salami, Kase, Currysauce, Chilipaste, Zwiebeln

grosse 16.00

halbe 10.00

SCHINKEN SEELE
Schinken, Kése, Zwiebeln

grosse 13.00

halbe 8.50

GEMISCHTE SEELE
Schinken, Salami, Kése, Zwiebeln

grosse 15.50

halbe 9.50

HAWAII SEELE
Ananas, Schinken, Kase, Currygewiirz

grosse 15.50

halbe 9.50

MOZZARELLA SEELE O

(Zubereitungsdauer 15 Min.) Mozzarella, Tomaten, Zwiebeln, Pesto

grosse 16.50

PEPERONI SEELE ©

Peperoni, Kése, Salat, Teufelssauce, Zwiebeln

halbe 10.50

halbe 9.50

grosse 16.50
mit Salami grosse 19.00

halbe 11.50

mit Schinken grosse 18.00

halbe 11.00

MEXIKANISCHE SEELE

Mexikanisches Schweinsgeschnetzeltes, Salat,
Tomaten, Zwiebeln, Teufelssauce

grosse 19.50

MEXIKANISCHE FETA SEELE

Mexikanisches Schweinsgeschnetzeltes, Feta,
Tomaten, Peperoni, Zwiebeln, Teufelssauce, Salat

grosse 23.50



HEISSE SEELEN
CHICKEN CURRY SEELE

Pouletgeschnetzeltes mit Gemdse, Salat, Currysauce

grosse 18.50 =

POULETSEELE
Pouletfleisch, Krauterbutter, Kése, Zwiebeln

grosse 18.50 =

JAGER SEELE

Pouletfleisch, Kase, Zwiebeln, knusprige Landjagerradli, Salat,
Tomaten, Teufelssauce

grosse 21.50 e

VEGETARIA SEELE ©

Tomaten, Artischocken, Peperoni, Salat, Kase, Zwiebeln

grosse 15.50 -
mit Salami grosse 18.50 —
mit Schinken grosse 18.00 —

VEGANE SEELE auf Vollkorn-Baguette

Tomaten, Artischocken, Peperoni, Salat,
Zwiebeln, Knoblaucholivensl

grosse 16.50 —
mit Gondina (veganer Parmesan) 19.00 =

VEGANE PARMIGIANO SEELE L=

Tomaten, Gondino (veganer Parmesan), Kresse,
Zwiebeln und griine Veganaisesauce

grosse 18.50 e

WESTERN SEELE
Speck, Poulet, Kése, Peperoni, Barbequesauce, Réstzwiebeln

grosse 22.50 -

SOCKEYE WILDLACHS AUF WARMEM BAGUETTE

Wildlachs aus der Bristol Bay Alaska, Baguette,
Zwiebeln, Honig-Senf Sauce, Cherrytomaten

grosse 23.00 —

FEURIGE SEELE sehr scharf ©

Schinken, Kase, Ananas, Chilipaste, Salat, Zwiebeln, Currysauce

grosse 17.50 halbe 11.00
grosse mit Salami 18.00 halbe 11.50
grosse ohne Fleisch nur mit Kise @ 16.50...........on. halbe 10.50
SPECK SEELE

Speck, Kase, Zwiebeln, Barbequesauce

grosse 17.50 halbe 10.50

OSMANISCHE SEELE Ieicht scharf
Poulet, Blattsalat, Tomaten, Zwiebeln, Joghurtsauce, Jalapefios

grosse 20.50 halbe 13.00

KONSTANTINOPEL SEELE leicht scharf @
Falafel, Blattsalat, Tomaten, Zwiebeln, Joghurtsauce, Jalapeiios

grosse 20.50 halbe 13.00




HEISSE SEELEN
SCHWIIZER SEELE O

Raclettekdse, Essiggurken, Silberzwiebeln, Maiskdlbchen,
Cherrytomaten

grosse 18.00 halbe 10.50

RACLETTE SEELE

Raclettekdse, Speck, Cherrytomaten, Essiggurken,
Silberzwiebeln, Maiskélbchen

grosse 22.00 halbe 12.50

SEELENTOPPINGS zu jeder beliebigen Seele

Schinken, Salami oder Speck 2.00
Salat, Réstzwiebeln, Oliven 1.50
Poulet, kleine Portion, 100g 6.00
Landjager 2.00
Feta 50g 4.00
Gondino (veganer Parmesan) 2.50
Chilipaste 1.50
Jalaperios 1.50
Peperoni, Artischocken, Tomaten oder Ananas 2.00
Raclettekdse 50g 450
Raclettekdse statt Scheibenkdse bei halber Seele 1.50
Raclettekdse statt Scheibenkase bei ganzer Seele 3.00

BURGER

EINFACHER HABSBURGER

Rindsburger 150g im Sesam Bun, Essiggurke,
Sauce nach Wahl:

Teufelssauce, Currysauce, Habsburgersauce
Ketchup (lactofree), Barbequesauce (lactofree) 12.50

HABSBURGER

Rindsburger 150g im Sesam Bun, Speck, Kase, Tomaten,

Salat, Essiggurke, Réstzwiebeln, Habsburgersauce......ne. 18.50
mit Raclette Kdse statt gewdhnlichem Kése 2.00

HABSBURGER DELUXE

Rindsburger 150g, Sesam Bun, Speck, K&se, Tomaten, Salat,

Essiggurke, R6stzwiebeln, Spiegelei, Habsburger Sauce................. 20.50
mit Raclette Kase statt gewdhnlichem Kése. 2.00

CRUNCH BURGER

Rindsburger 150g, Sesam Bun, Kohl-Karottenmischung, gemischter
Blattsalat, Chips Sticks, Essiggurke, Teufelssauce...........rcsren 17.50

CRUNCH FALAFEL BURGER ©O

hausgemachter Falafel, Sesam Bun, Kohl-Karottenmischung,

gemischter Blattsalat, Chips Sticks, Essiggurke,

Habsburg-Cocktailsauce 17.50
zusdtzlich Avocado 3.50

zu allen Burgern zusatzlich
hausgemachte Potato Wedges mit Créme fraiche

hausgemachte Potato Wedges mit Ketchup 7.00
Rindsburger 6.00
hausgemachte Falafel (3 Stiick) (V] 7.00
Kéase 1.50
Speck 2.00

Jalaperios 1.50




ZACK-ZACK

alle unsere Zack-Zack werden im Baguette serviert

ZACK-ZACK MIT KRAUTERBUTTER

Schweinsnierstiick, Zwiebeln, Krduterbutter

und Ketchup lactofree 11.50

ZACK-ZACK

Schweinsnierstiick, Zwiebeln

Sauce nach Wahl:

Barbequesauce (lactofree), Teufelssauce oder Currysauce......... 11.50

ZACK-ZACK HAWAII

Schweinsnierstiick, Ananas, Kése,
Krduterbutter 12.50

ZACK-ZACK ROYAL

zwei Schweinsnierstiicke, Kdse, Speck, Zwiebeln, Tomaten, Salat
Sauce nach Wahl:

Barbequesauce , Teufelssauce oder Currysauce............. 26.00
zusdtzlich Kase 1.50
zusdtzlich Speck 2.00

POTATO WEDGES

hausgemachte Potato Wedges (Beilage) @ 6.00
mit Créme fraiche 7.50
mit Ketchup oder Majo 7.50
mit Teufels-, Curry-, Knobli- oder Habsburgersauce ... 8.00

FRISCHE SALATE

ein feines BAGUETTE dazu ...
halbes Krauterbaguette 4.00

KLEINER BEILAGEN SALAT O

gemischter Blattsalat, Gurken, Karotten, Tomaten, Peperoni,
Aceto Dressing 6.00

GEMISCHTER BLATTSALAT ©

gemischter Blattsalat, Gurken, Tomaten, Peperoni, Karotten,
halbes Krduterbaguette

gross 14.50 klein 10.50

BLATTSALAT MIT FETA ©

Feta, gemischter Blattsalat, Oliven, Gurken, Peperoni, Karotten,
Tomaten, Zwiebeln, Knoblauchsauce, Aceto Dressing,

halbes Krduterbaguette

gross 20.50 klein 17.50

BLATTSALAT MIT POULETSTREIFEN

Pouletstreifen, gemischter Blattsalat, Peperoni, Tomaten,
Karotten, Gurken, Teufelssauce, Aceto Dressing, gerostete
Salatkérnli, halbes Kréuterbaguette

gross 22.00 klein 18.50

BLATTSALAT MIT POULETSTREIFEN UND FETA
Pouletstreifen, Feta, gemischter Blattsalat, Peperoni, Tomaten,
Karotten, Gurken, Teufelssauce, Aceto Dressing,

gerostete Salatkérnli, halbes Kréuterbaguette

gross 24.00 klein 20.50




POULETSALAT DELUXE

Pouletstreifen, Parmesan, knusprige Landjagerradli,
gemischter Blattsalat, Peperoni, Tomaten, Karotten,
Gurken, Teufelssauce, Aceto Dressing, gerSstete

Salatkérnli, halbes Krauterbaguette

BLATTSALAT & SOCKEYE WILD LACHS

Sockeye Wildlachs aus der Bristol Bay Alaska,
gemischter Blattsalat, Cherrytomaten, Parmesan,

Honig-Senf Dressing, knusprige Baguettescheiben..........cccu...

CAESARS SALAD

Eisbergsalat, Parmesan, cremiges Dressing, Peperoni,

22.00

24.00

Cherrytomaten, halbes Kréuterbaguette 14.50

mit Pouletstreifen 19.50

mit Speck 17.50

WINTERSALAT

gemischter Blattsalat, Parmesan, Trauben, Rohschinken,

Baumniisse, Granatapfelkerne, French Dressing,

halbes Krduterbaguette 20.50

mit Avocado 24.00

SALATTOPPINGS zu jedem beliebigen Salat

Parmesan, Landjdger oder Speck 2.00

Poulet, kleine Portion, 100g 6.00

Falafel (3 Stiick) @ 7.00

Feta 50g 4.00

Gondino (veganer Parmesan) 2.50

Peperoni, frischer Mais, Tomaten, Zwiebeln, Karotten oder Gurken...2.00

Oliven 1.50

Chillipaste 1.50

Jalapeiios 1.50

Avocado 3.50
BOWLS

ACAi BOWL ©

Acai Beeren, Banane, Himbeeren

Topping: Banane, Trauben, Granatapfelkerne,

hausgemachtes Granola 15.00

SALMON BOWL

gerducherter Sockeye Wildlachs, Avocado, Gurke, Karotten,

Granatapfel, gemischter Blattsalat, Wedges, Joghurtsauce,

Ahornsirup-Senf Dressing 26.50

FALAFEL BOWL

Falafel, Avocado, Gurke, Karotte, Granatapfelkerne,

gemischter Blattsalat, Wedges, griine Veganaisesauce,

Ahornsirup-Senf Dressing 25.50

GREEN BOWL

Avocado, Gurke, Edamame, Limette, Granatapfelkerne,

Ahornsirup-Senf Dressing 16.50

zus@tzlich hausgemachte Potato V,\@g_els 6.00

zusétzlich griine Veganaisesauce [vegan 2.00




KIDS

KIDS HOT DOG )
halbes Baguette, Wienerli, Ketchup, Uberraschung ... 8.00
oder alles separat serviert 8.00
KIDS HABSBURGER

Rindsburger 150 g im Sesam Bun mit Ketchup,

Essiggurke, Uberraschung 12.50
nur Uberraschung 1.00

Ab 30 Personen empfehlen wir auch unsere Buffets und Stehdinner mit
hausgemachtem Fingerfood

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen
auslésen kénnen, informieren unsere Mitarbeitenden gerne auf Anfrage

unser Seelen-Kdse ist lactosefrei
© VEGETARISCH ohne Fleisch und ohne Fisch / @ SCHARF
Herkunftsland Poulet, Schwein, Wurstwaren, Rindsburger: Schweiz
Lachs: Alaska
Nach Méglichkeit verwenden wir Produkte aus regionalem Anbau

| ALLES AUCH ALS TAKE AWAY |

FUR UNSEREN
VIERBEINIGEN FREUND

MEAT STICKS MIT LAMM
2 Stiick von Scotty Premium 2.50




SUSSES & EIS

CREPE NATURE (Toppings und Fiillungen ganz unten...))

hausgemachte Crépe 7.00
CREPE CANNELLE
hausgemachte Crépe mit Zimt und Zucker 7.50

SCHOKO-BANANA CREPE

hausgemachte Crépe, Nutella, Banane,

Knusperhaselniisse, Rahm 11.50
nur mit Nutella, ohne Banane 9.50
DANEMARK

eine Kugel Schokoladenglace, eine Kugel Vanilleglace

Schokoladensauce, Rahm 9.00
BANANA SPLIT

Banane, Schokoladensauce, Rahm, Mandelblattchen

GROSS mit drei Kugeln Vanilleglace 12.50
KLEIN mit zwei Kugeln Vanilleglace, halbe Banane......cnn. 9.00
HEISSE LIEBE

zwei Kugeln Vanilleglace,

heisse Himbeeren, Rahm 9.00
SWEET CARAMEL

drei Kugeln Naturjoghurtglace, Caramel-Zimtsauce,

gerostete Erdniisse, Rahm 11.50

MINI-DESSERT

MINI HOT LOVE

eine Kugel Vanilleglace, heisse Himbeeren, Rahm.......cocnecn. 6.00

MINI SWEET CARAMEL

eine Kugel Naturjoghurtglace, Caramel-Zimtsauce mit
gerdsteten Erdnilissen, Rahm 6.50

LITTLE VANILLA

eine Kugel Vanilleglace, Schokoladensauce, Rahm.........nn. 6.00
PICCOLO STRACCIATELLA

eine Kugel Stracciatellaglace, Bananenscheiben,

Schokoladensauce, Rahm 6.50

VANILLEGLACE MIT ESPRESSO
eine Kugel Vanilleglace mit Espresso. 6.00

EINZELNE KUGEL GLACE pro Kugel

Vanille, Schokolade, Stracciatella, Naturjoghurt 2.80
Salted caramel [vegan 3.10
RAKETENGLACE 2.00

TOPPINGS

Schokoladensauce, Caramel-Zimt Sauce, Mini Smarties,
Knusperhaselniisse, gerdstete Erdniisse, Ahornsirup............ 2.00

Portion Rahm, heisse Himbeeren, Nutella 2.50




WARME

GETRANKE @ (
! S

Alle Milchgetrdnke auch mit Hafermilch erhdltlich............ 0.50 0.50
Kaffee / Kaffee im Glas 450 5.20
Schale 4.80 540
Cappuccino 510 5.80
Latte Macchiato 570 6.40
mit Vanillesirup, Haselnusssirup oder Caramelsirup............... 0.50 0.50
Espresso 450 5.20
doppelter Espresso 650 6.90
Kaffee fertig / Kaffee Lutzu0% 2cl.......ccoccv 650 7.10
Tee diverse Sorten 4+.50 5.20
Frischer Pfefferminz Tee 6.80 750
Chai Indischer Gewiirztee mit RAAM....oooooreee 5.80 6.50
Chai Latte Indischer Gewiirz Sirup mit

Milch und Milchschaum 510 5.80
Vielfruchttee zitrusfriichte 8.20 790
Hot Ginger Lemon Tea 8.20 790
frischer Ingwer, Limette

offene Tees in der Kanne 8.10 9.0

Symphonie de Fruits, schwarzer Asam,
griiner Friihlings Sencha

Jdager Tee 40% U cl 690 7.70
Ovomaltine /Schokolade 530 6.10
Schoggi Mélange 700 790
Gliihwein 700 7.00
Winterpunsch hausgemacht mit Wein ... 750 750
Apfelpunch hausgemacht 650 6.50
Apfelpu nch mit Calvados 2cl 8.50 8.50
KALTE GETRANKE

Soda 294l 410 490
Soda 54l 590 6.60
Mineral ohne Kohlenséure 3.3 dI 4.70 540
Cola 294l 440 5.10
Colasdi 6.10 6.80
Mezzo Cola, Fanta 4.5 dlI 580 6.60
Sprite 29 dl L40 5.10
Sprite 5dl 6.10 6.80
Eistee 29 dI 440 5.10
Eistee 5 dl 610 6.80
Eistee hausgemacht, erfrischend

nur mit Honig gestisst 4 dl 6.90 7.50
Johannisbeersaft 4.60 540
Rivella blau 3.3 dl 470 540
Rivella rot 3.3 dI 470 540
Sinalco 3.3dl 470 540
Cola Zero 3.34dl 470 540
Orangensaft 2 di 470 540
Ananassaft 2 di 470 540
Apfelsaft 2.9 d L40 5.10
Apfelsaft 5di 6.10 6.80
kleiner gespritzter Apfelsaft 2.9 dI 440 5.10
grosser gespritzter Apfelsaft 5 dl 6.10 6.80
Schweppes Wild Berry 2 di 470 540
Tonic Water Thomas Henry 2 dl 510 5.80
Bitter Lemon Thomas Henry 2 dl 5.10 5.80
Ginger Ale Thomas Henry 2 dI 5.10 5.80
Ginger Beer Thomas Henry 2 dl, alkoholfrei ... 5.10 5.80
Red Bull 2.5 di 6.80 6.80
Red Bull Sugarfree 2.5 di 6.80 6.80

als Zusétze zu Spirituosen 2.00 2.00




BIER
SAFT @-

ab 20 uhr
~

Stange 3di 450 5.20
Sta nge siiss/sauer 3 dl 4.50 5.20
Kiibel 5 d 6.30 7.80
Ktbel siiss/sauer 5 dI 6.30 7.80
Flasche Lager 5di 630 7.80
Gallus Bier dunkel 3 di 570 640
Spez3di 470 540
Schiitzengarten India Pale Ale 3.3 dl......c... 570 640
Schiitzengold alkoholfrei 3 dl 470 540
Ice Bier 2.75 dI 470 540
Weizen 5 di 7.20 7.80
Weizen alkoholfrei 5 dI 7.20 7.80
Klosterbréu 3.3 dI 5,00 5.80
Madhlsaft 5 dl 610 6.80
MGahlsaft alkoholfrei 5 d 610 6.80
CRAFT BEER

India Pale Ale alkoholfrei 3.3 di.......m 700 7.00
Punk Brew Dog, Schottland, GB, 3.3 dl, 5.6% .7.50 7.50
Bad Attitude Hobo White IPA 3.3d16.3%.......... 7.00 7.00
Bad Attitude Dude 3.3d171% 7.00 7.00

OFFENE WEISSWEINE

Pinot Grigio Italien 1dl 450 5.00
Pinot Grigio Italien 2 d 700 8.00
Gespritzter Weiss 2 di 650 7.50

OFFENE ROTWEINE

Merlot del Veneto Italien 1dl 280 L4100
Merlot del Veneto Italien 2 di 400 5.50
Gespritzter Rot 2 di 400 5.50

RHEINTALER WEIN =~

Riesling Sglvaner Wein Berneck, weiss ... 6.50 u15.50

AUSLANDISCHE
WEISS- & ROSEWEINE

Langhe Moccagatta italien 750 52.50
Chateau Thieuley Frankreich 6.50 u45.50
Riesling Thomas Haag Deutschland.........w. 6.80 L47.60

AUSLANDISCHE ROTWEINE

Roccalmar italien 8.00 56.00
Enate Spanien 7.00 4149.00
Mon Coeur Cétes-du-Rhéne Frankreich........... 6.50 45.50

SCHAUMWEINE
CHAMPAGNER

Prosecco Italien 8.00 56.00
Laurent-Perrier Frankreich — 88.00
Dom Pérignon Frankreich — 230.00




APERITIFS

HUgO HUgO Prosecco, Holundersirup, Minze, Limette .................mmmmmmmssssne 10.50
Aperol Spritz 16.5% 1 cl Weisswein oder Prosecco 10.00
Aperol 16.5% 4 cI mit Mineral oder Orangensaft 8.00

Campari 23%t cl 8.00
Martini 15% 4 cl 8.00

SPIRITUOSEN

AMARI - BITTER
Averna 32% 4 cl 8.00
Ramazzotti 30% 4 cl 8.00
Cynar16.5% 4 cl 8.00
Jdgermeister 35% 4 cl 9.50
Appenzeller 29% 4 cl 8.00
SCHNAPS & GRAPPA
Grappa 3% 2cl 5.00
Kirsch 37.5% 2 cl 5.00
Kernobst 37.5% 2 cl 5.00
Pfliimli w0% 2 cl 5.00
Williams 40% 2 cl 5.00
Napoléon 1er cru de Cognac 40% 2 cl 9.50
LIKORE
Pernod uo%u ol 8.00
Baileys 17% 4 cl 10.00
Amaretto 28% u cl 10.00
Frangelico 20% u c 9.00
Sambuca 40 % mit Kaffeebohne 8.00
Saurer Apfel 16% 4 cl 8.00
Berliner Luft 18% 4 8.00
WHISKY L4 cl
Jack Daniels 3% 11.00
Jameson Whisky 40% 11.00
Woodford Reserva 45.2% 13.00
SINGLE MALT WHISKY 4 cl
Talisker Isle of Skye, 10-jahrig 45% 12.50
Auchentoshan Three Wood Lowlands, 12-jahrig 43%........... 13.00
Glenfiddich Speyside, 12-jahrig 40% 12.00
Highland Park Highlands, 12-jéhrig 410% 13.50

Bruichladdich Octomore 08.1 islay, 10-jéhrig 59.3%.d.......... 16.00

RUM &4 cl
Malibu 21% 10.00
Bacardi w0% 11.00
Havana Anejo Reserva 6-jéhrig, +0% 11.00
Plantation Barbados XO 10% 14.00
Pyrat Reserve XO 10 % 12.00
Ron Zacapa 23 Jihrig, 40 % 14.00
GIN 4 ¢l
Bombay Sapphire England 40% 11.00
Bombay Gin Bramble England 37.5% 11.50
Hendrick’s Gin Schottland 141,4% 12.00
Monkey L7 Schwarzwald Dry Gin 47% 14.00
Mare Spanien 42.7% 12.50
Jinzu Gin Japan 41.3% 12.00
WODKA 4 cl
Wodka Eristoff 37.5% 10.00

Grey Goose 10% 13.00




TEQUILA 2 cl

Patron Silver 40%, 100% blaue Agave 8.00
Patron Anejo 40%, 100% blaue Agave, 1-J8rig ... 11.00
Cazadores Blanco 10%, 100% Agave 6.50
Cazadores Reposado 40%, 100% Agave, 3Mt. im Fass............. 7.50
Softdrink Zusatze zu Spirituosen 2.00
MANHATTANS 5.6 ci
Martini 13.50
Dry Vermouth, Gin, Olive
Dry Wodka Martini 13.50
Dry Vermouth, Wodka, Olive
Manhattan 13.50
Sweet Vermouth, Whisky, Angosturabitter
SOUR DRINKS & cI
Daiquiri 13.00
Rum, Zitrone, Zuckersirup
Erdbeer Daiquiri 14.00
Rum, Erdbeermark, Zitrone, Zuckersirup
Amaretto Sour 14.00
Amaretto, Zitrone, Barmix, Orangensaft
Sours 14.00
Whisky oder Gin oder Wodka, Zitrone, Zuckersirup
Margarita 13.00
Triple Sec, Tequila, Zitrone, Zuckersirup
Erdbeer Margarita 14.00
Triple Sec, Tequila, Erdbeermark, Zitrone, Zuckersirup
Cucumber Spirit 14.00
Gin, Zitrone, Ginger Beer, Sirup, frische Gurke
Cranberry Gin Cocktail 13.50
Gin, Cranberrysaft, Zitronensaft, Zitrone
HIGHBALLS & cl
Highball 12.50
Scotch od. Whisky od. Bourbon, Ginger Ale
Cuba Libre 13.50
Rum, Cola, Limette
Sweet 6.00
Wodka, Amaretto, Ananassaft, Orangensaft
Sour 6.00
Wodka weiss, Triple Sec, Barmix, Zitronensaft
Blue one 6.00
Wodka weiss, Blue Curacao, Ananassaft
Red one 6.00
Jagermeister, White Peach, Cranberrysaft
Special Martin 6.00

Triple Sec, Zitronensaft, Cola



OTHER POPULAR
COCKTAILS 5 cl

Espresso Martini 14.00
Wodka, Kaffeelikér, Espresso
Black Russian 12.50
Wodka, Kahlua
White Russian 13.50
Wodka, Kahlua, Rahm
Negroni 13.50
Gin, Campari, Martini Rosso, Mineral, Orangenschnitz
Moscow Mule 13.50
Wodka, Limette, Ingwer, Ginger Beer
Bramble Mule 13.50
Bombay, Bramble, Limette, Ingwer, Ginger Beer
Gin Fizz 13.00
Gin, Zitronensaft, Zuckersirup, Soda
TROPICAL &
SUMMER DRINKS 5 ci

Sex on the Beach 12.50
Wodka, White Peach, Orangensaft, Cranberrysaft
Cosmopolitan 13.50
Wodka, Triple Sec, Cranberrysaft, Roses Lime, Limettensaft
Caipiroska 13.50
Wodka, Limette
Caipirinha 13.50
Cachaga, Limette
Bahama Mama 13.50
Rum, Cocorum, Ananassaft, Orangensaft, Grenadine
Pina Colada 14.00
Rum, Kokosnusscream, Ananas
Mojito 13.50
Rum, Limette, frische Pfefferminzbl&tter
Himbeer Mojito 13.50
Rum, Limette, frische Pfefferminzbl&tter, Himbeeren
Long Island Iced Tea 16.00
Rum, Triple Sec, Wodka, Gin, Barmix, Cola
Mai Tai 16.00
dunkler Rum, Triple Sec, Zucker- und Mandelsirup, Ananassaft
auf Vorbestellung mixen wir gerne auch
Erdbeer-Margarita, Sex on the Beach und
Bahama Mama Bowlen fiir 20 — 25 Personen
ganze 180.00
halbe 100.00

HOT

DRINKS 2.5 i

Irish Coffee 9.50
Irish Whisky, brauner Zucker, Kaffee, Rahm
Spanish Coffee 9.50
Brandy, Kahlua, Kaffee, Rahm
Gliihwein 7.00
Irish Whisky, brauner Zucker, Kaffee, Rahm
Winterpunsch 7.50
hausgemacht mit Wein
Apfelpunsch 6.50
hausgemacht
Apfelpunsch 8.50

hausgemacht mit Calvados



NON ALCOHOLIC
DRINKS

Driver

7.00

Orangen- und Cranberrysaft
Ipanema

9.00

zerstossene Limetten, Ginger Ale
Guarana Drink (koffeinhaltig)

Milch, Banane, Guarana-Pulver, Vanillesirup
Coconut Kiss

10.50
9.50

Kokosnusscreme, Ananassaft, Grenadinesirup
Cucumber

9.50

Ginger Beer, Zitrone, Sirup, Gurke

Pink

9.50

zerstossene Limetten, Zitronensaft, Ananas Saft, Erdbeersirup

ZIGARREN - FUR UNSERE
«SMOKING HALL»

DOMINIKANISCHE REPUBLIK
Griffin’s Griffinos

mild, fein, aromatisch (Cigarillos)

Griffin’s No. 200

cremig, Kaffee-, Nuss- und Lederaromen

Griffin's Robusto

milde R8staromenstruktur mit dezenter Kaffeenote.........cooovvccrrreee.

HONDURAS
Camacho Connecticut Robusto

aromatisch, mild, ausgewogen, wiirziger Kick

Camacho Corojo Robusto
mittelkrdftig bis stark, holzig-pfeffrig

cuBA
Montecristo No. 4 Cuba

leicht erdig und vollmundig, von Hand gerollter Londfilter
fiir langen Genuss

Romeo Alu Tubo No. 2

fruchtig, leicht nussig

13.00
10.00



HABSBURG
BAR & RESTAURANT

Dienstag Oldie Night
free wireless

www.habsburg.in
follow us on Habsburg

fiain





